CASCINA GILLI

Vigna del Forno

FREISA D’ASTI

Un vino che sin dal primo assaggio deliziera gli estimatori della Freisa, sorpresi
nel trovare un grande equilibrio fra corpo, profumi ed acidita. Il colore & rosso
rubino intenso, mentre al naso presenta i sentori pronunciati di lampone,
accompagnati da piu esili tracce di mora e di rosa, che accarezzano ['olfatto
preparando il palato ad un incontro sorprendente. In bocca, risulta fresco e al
tempo stesso avvolgente, inaspettatamente vellutato.

Una Freisa decisamente pitt morbida e piu strutturata del consueto, nella quale
le note tanniche caratteristiche del vitigno risultano attenuate, senza che per
questo si perda la facilita di beva.

Oltre ai consueti e sempre felici abbinamenti con i primi piatti “importanti”
della cucina piemontese, le carni bianche e i formaggi mediamente stagionati, la
Freisa d'Asti “Vigna del Forno” non teme accostamenti a piatti pit impegnativi,
come un buon brasato di manzo o un cosciotto d’agnello arrostito.

ZONA DI PRODUZIONE: vigneti in Castelnuovo Don Bosco e Albugnano

VITIGNO: 100% Freisa d'Asti
ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 360 mt sl.m.; sud, sud/ovest
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rimontaggi per ottenere una buona estrazione del colore, limitando la cessione
di tannino di cui l'uva freisa & molto ricca. Il vino cosi ottenuto viene conservato
in botti d’acciaio per preservare la tipicita e la freschezza del frutto. Imbottigliato
a maggio dell'anno successivo alla raccolta, matura in bottiglia per alcuni mesi
e puo essere conservato per diversi anni.

GRADO ALCOLICO: 13% - 13,5% vol.

ACIDITA TOTALE: 5,5 gr/lt

BOTTIGLIA: bordolese, 750 ml

TAPPO: sughero agglomerato birondellato

REFERENZE E GIUDIZI:
Vini d’ltalia - Gambero Rosso, 2011 - Due bicchieri

Vini Buoni d’ltalia - Touring Club Italiano, 2011 - Tre stelle
Duemilavini - AIS, 2011 - Tre grappoli

Premio Douja d’Or 2010

InterVin Wine Awards - 2010 - Silver Medal

Vini d’ltalia - Gambero Rosso, 2010 - Due bicchieri

Vini Buoni d’ltalia - Touring Club Italiano, 2010 - Quattro stelle e Golden Star
Decanter World Wine Awards - 2009 - Silver Medal

Vini d’ltalia - Gambero Rosso, 2009 - Due bicchieri

Vini d’ltalia - Gambero Rosso, 2008 - Due bicchieri
Decanter - 2008 - Commended




